
Herzlich Willkommen

im Zeughaus Biergarten.

Pop-Up-Biergarten
powered by



Getränke / Drinks

BIER 

vom Fass

Helles

Rotbier

Radler

0,5L 5,90

MASS 1,0L 11,50

 
aus der Flasche

Urfränkisch dunkel

Pils

Hefeweizen hell

Hefeweizen leicht

Hefeweizen alkoholfrei

Helles Bier alkoholfrei

Natur Radler alkoholfrei

Jever 0,0%

0,5L 6.20



Getränke / Drinks

Softdrinks 

Pepsi Cola / Zero / 7 UP / Schwip Schwap

0,33L  3.90

Saft / Juice 

Apfelschorle

0,5L  4.90

Wasser / Water 

Selters Classic / Naturell

0,25L  3.90 / 0,75L 6.80

Wein / Wine 

Silvaner STAHL

0,2L  6.90

Riesling STAHL

0,2L  7.90

Weinschorle süß/sauer

0,2L  4.90



Getränke / Drinks

Prickelnd / Sparkling 

Aperol Spritz

Sarti Spritz

Limoncello Spritz

0,2L  8.90

Longdrink

Gin Tonic

0,3L  12.50

Schnaps

Haselnussgeist

Nürnberger Trichter

2cl  4.50

Jägermeister 

2cl  4.90

Hausschnaps

Original Mautkeller Honigwilliams

exklusiv von der Lindelberg Brennerei Zeiss 2cl  4.90



Vorspeisen / Starter

Tomate-Mozzarella 
A | G1 | G2 | M | 1 | 2 | 9

„Caprese“ – mit frischem Basilikum, dazu ofenfrisches Baguette. 11.90
“Caprese” – tomatoes and mozzarella with fresh basil and oven-fresh baguette.

Mariniertes Gemüse im Weckglas 
G1 | G2 | L

Angemachtes heimisches Gemüse, dazu hauseigenes Schwarzbrot. 9.90
Local marinated vegetables served in a jar with homemade sourdough bread.

Stadtwurst mit Musik 
G1 | G2 | L | D | 9 | 1

Geschnittene Stadtwurst mit Zwiebeln und Essiggurken in kräftiger Vinaigrette, 
dazu hauseigenes Schwarzbrot. 14.50

Sliced local pork sausage with onions and pickles in a hearty vinaigrette, served 
with homemade sourdough bread.

Obazda 
A | G1 | G2

Camembert, fein abgeschmeckt mit Butter, Zwiebeln, Paprikapulver 
und Kümmel, dazu hauseigenes Schwarzbrot. 14.50

Camembert finely seasoned with butter, onions, paprika powder and 
caraway seeds, served with homemade sourdough bread.



Vegetarisch / Vegan

Hausgemachte Käsespätzle 
A | G1 | G2 | H

Mit Bergkäse, dazu feine Röstzwiebeln. 17.90
Typical German homemade “Spätzle” with mountain cheese and crispy onions.

Knusprige Quinoa-Pflanzerl 
G1 | L | M | 1 | 9

Auf heimischem Gemüseragout. 18.90
Quinoa patties served on a ragout of local vegetables.

Großer gemischter Salat 
G | D | E | F | I | L

Große Portion verschiedener Salate der Saison, garniert mit knusprigen 
Schwarzbrot-Sticks. Mit hausgemachter Vinaigrette. 16.90

Mixed seasonal salads garnished with crispy sourdough bread sticks, 
served with homemade vinaigrette.

Vegane Bratwürste 
D | E | M | 1 | 2 | 11

Auf Kartoffelsalat, mit Senf oder fränkischem Kren (Meerrettich).
Vegan bratwurst sausages served on potato salad 

with mustard or Franconian horseradish.
6 Stück 16.90 | 9 Stück 19.90 | 12 Stück 22.90



Nürnberger / Bratwurst

Original Nürnberger Bratwürste
auf Fasssauerkraut 

D | G1 | G2 | L | M

mit Senf oder fränkischem Kren (Meerrettich) und hauseigenem Schwarzbrot.
Original Nuremberg bratwurst sausages served on barrel-aged sauerkraut 
with mustard or Franconian horseradish and homemade sourdough bread.

6 Stück 13.90 | 9 Stück 16.90 | 12 Stück 19.90

Original Nürnberger Bratwürste
auf Kartoffelsalat 

D | E | G1 | G2 | L | M

Mit Senf oder fränkischem Kren (Meerrettich).
Original Nuremberg bratwurst sausages served on potato salad 

with mustard or Franconian horseradish.
6 Stück 14.90 | 9 Stück 17.90 | 12 Stück 20.90

Vegane Bratwürste 
D | E | M | 1 | 2 | 11

Auf Kartoffelsalat, mit Senf oder fränkischem Kren (Meerrettich).
Vegan bratwurst sausages served on potato salad 

with mustard or Franconian horseradish.
6 Stück 16.90 | 9 Stück 19.90 | 12 Stück 22.90



Hauptgerichte / Main Courses

Schnitzel „Wiener Art“ 
A | D | G1 | H | L | I

Vom Landschwein, mit Kartoffelsalat. 22.90
Schnitzel “Viennese style” – a crispy breaded pork cutlet with potato salad.

Sauerbraten vom Rind 
G1 | F | D | I

In Lebkuchensauce. Mit Blaukraut, Preiselbeeren und Kartoffelklößen. 29.50
Marinated beef pot roast with gingerbread sauce, red cabbage, 

cranberries and fresh potato dumplings.

Brauhaus-Backhendl 
A | D | E | H | M | G1 | 1 | 2 | 11

Knusprig paniert, dazu Kartoffel-Gurken-Salat. 21.90
Brewery-style fried chicken, crispy breaded, with potato-cucumber salad.

Filet von der Lachsforelle 
G1 | A

In der Pfanne gebraten, auf Blattspinat mit Rosmarinkartoffeln. 22.90
Fillet of salmon trout, pan-fried, with spinach leaves and rosemary potatoes.

Knusprige Schweinshaxe 
D | E | M | G1 | L | 1 | 9

Vom Landschwein, an feiner Dunkelbiersoße und frischen Kartoffelklößen. 23.90
Crispy roasted pork knuckle in dark beer sauce, with fresh potato dumplings.

Ofenfrisches Schäufele 
D | G1 | L | M | 1 | 9

Vom Landschwein, an feiner Dunkelbiersoße und frischen Kartoffelklößen. 25.90
Oven-baked pork shoulder, with dark beer gravy and fresh potato dumplings.

Schweinebraten und 3 Nürnberger 
A | D | G1 | G2 | L | M | 1 | 2 | 9

Mit Fasssauerkraut, Kartoffelklößen, Dunkelbiersoße. 23.90
Roast pork and 3 original Nuremberg bratwurst sausages 

with barrel-aged sauerkraut, fresh potato dumplings and fine dark beer gravy. 

Diese Gerichte servieren wir Ihnen ab 16 Uhr.
These dishes are served from 4 pm onwards.



Vielen Dank für Ihren Besuch

im Zeughaus Biergarten.

ALLERGENE:
A Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) | B Fisch | C Krebstiere | D Senf | E Sesam |

F Schalenfrüchte (F1 Mandel, F2 Haselnuss, F3 Walnuss, F4 Cashew, F5 Pekannuss, F6 Paranuss,  
F7 Pistazie, F8 Macadamianuss, F9 Queenslandnuss) | G Glutenhaltiges Getreide oder deren Hybridstämme  

(G1 Weizen, G2 Roggen, G3 Dinkel, G4 Gerste, G5 Hafer, G6 Kamut) | H Eier | I Soja | J Lupine |
K Erdnüsse | L Sellerie | M Schwefeldioxid und Sulfite | N Weichtiere

ZUSATZSTOFFE:
1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 geschwärzt | 4 koffeinhaltig | 5 mit Süßstoffen Cyclamat,  

Acesulfam und Aspartam (enthält Phenylalanin) | 6 chininhaltig | 7 gewachst | 8 mit Taurin |  
9 mit Antioxidationsmittel | 10 mit Phosphat | 11 mit Geschmacksverstärker

ALLERGENS:
A Milk and milk products (including lactose) | B Fish | C Crustaceans | D Mustard | E Sesame

F Tree nuts (F1 Almond, F2 Hazelnut, F3 Walnut, F4 Cashew, F5 Pecan, F6 Brazil nut,  
F7 Pistachio, F8 Macadamia nut, F9 Queensland nut) | G Gluten-containing cereals or their hybrid strains  

(G1 Wheat, G2 Rye, G3 Spelt, G4 Barley, G5 Oat, G6 Kamut) | H Eggs | I Soy | J Lupine
K Peanuts | L Celery | M Sulfur dioxide and sulfites | N Mollusk 

FOOD ADDITIVES:
1 with preservative | 2 with colorant | 3 blackened | 4 caffeinated | 5 with sweeteners cyclamate,  

acesulfan and aspartame (contains phenylalanine) | 6 contains quinine | 7 waxed | 8 with taurine |  
9 with antioxidant | 10 with phosphate | 11 with flavor enhancer 




